FRANKFURTER LECKERBISSEN

Hier kocht der Bar

VOMN JICHANMA WOLFF

Man kiinnte das Angebot im Hichster Rea-
tauraat . Zum Biren® deatsche Hausmanns-
kost oder gutbiirgerliche Kiche nennen,
Fiir den Inhaher Srank Wellers aber, der mit
dem . Biren® in diesem Jahr das zehnjihi-
ge Bestzhen feicrl, bedenter es vor allem ef-
nas:  Ehrlichkeit ™ Ehrlichkeit schaint Wel-
lert in jeder Hinsicht wichtig zu sein. So
gibt er gleich zu, dass sich auf der Spezial-
karte fiir die Monate Januar bis Mirz owei
Druckfehler eingeschlichen haben. Die
Karte verspricht fiir diesen Zeitraum fiinf
unterschiedliche Aktionswochen. Da gibt
es dic Muschel- und Fischwoche und Un-
garn wird zu Gast sein. Die Fitness-Woche
im Mirz, in det ¢s zum Winterende Fettre-
duziertes und mehr Gemiise geben soll,
wurde versehentlich wieder, so dass es nur
vier Variationen gibt. ,Eigentlich hatten
wir filr die zweite Woche etwas anderes go-
plant™ gibt Wellert . Aber jetzt, wo das
Missgeschick einmal passiert sei, werde ex
aben zwei Fitnesswochen geben.

Uber kleine Schiviichen regt sich Wellert
nichtlange aul Das gilt auch gegeniiber sei-
nem Personal.  Wicklich wichtig ist mir
aber, dass meine Mitarbeiler eine Freand-
lichkeit ausstrablen, die von  Herzen
kommi®, sagt er. Und tatsichlich zeigt eine
kleine Umifrage unter Gisten, dass deren
Lob meistin diese Richtong geht. Worte wie
mgemiitlich”, heimelig® und , femilize” fal-

len sekr oft. Und das abwohl der ,Bar® kein
kleines Hinterstiibchen st. Drinnen gibt es
hundert, im Sommer, wenn der Biergarten
aeiffnet ist, noch cinmal 200 Pl 1ze.

«Dass den Gisten dic familire Armp-
sphiire anffillt, fret mich besonders®, sagr
Frank Wellert. Und latsdchlich ist mehr
Wahrheit dran, als die meisten Gaste ah-
nen: Auf der Feier zur Erfiffnung des ,Ba-
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Gutbirgerliche Kiiche, hestans zubereitat:
Frank Wellert, Wirt im Hichster ,,Biren”.

ren” hat Wellert seine Fraw kermen gelernt.
Heute arbeitst sie im Restaurant mit. Und
Wellerls Geschafisfithrer, =in guter Freund
von thm, ist mit einer der Kellnerinnen li-
ierl.

Bewirtschattet wird .Bir" seit 1799, wie
die Jahreszahl belegt, dis in die Anflenfas-
sade gemeifelt ist. Der langen Tradition ist
sich Wellert bewusst. ,.Zu cinem Schnitzel
gehort bei uns Pommes und Salat®, sagr er
—umd fiigl bestimmt, aber nicht abschituiy
hinzu: ,Kein Lauchschaumbett und auch
sonst keine Schndrksl” Auch das bedeatet
fiir Wellert Ehrlichkeit, Fine Brithe werde
hier noch aus echten Knochen wekachr,
Champignons in Saucen kimen direkt
vom Markt. (Tbrigens immear von sinem
hessischen Markt, Der Brokkoli etwa
stammt von cinem Bauern in Okriftel und
das Wildschwein aus dem Kénigsteiner
Forst, wie Wellert verspricht. Und stan
Haifischilossen aus Japan gibt ¢s bei uns
frischen Fisch aus dem Taunus.® Varstirkt
versucht Wellert awch, Familien als Giste
zu gewinnen. ,Viele Eltern haben Angst,
dass schreiende Kinder picht willkommen
seien®} hat er festgestelle. Im  Bar™ triet
nun zweinal im Monat samstags ein Zau-
bererant, dervon Tisch 7u Tisch geht. Au-
ferdem Dbekommen die Kinder Stifte,

Locks und kleine Spizlzeuge.

Das ResTauranmT "Zum BAREN™, Hichster
SchioBplets 8, istwdgiich vor 11 bis 23 Uhr pe
affnet. Vorbestel ungen unter 3093 43, Die Mu-
zchal- und Fischwazong, garantiert ohng Sushi,
beginntam Montag, 17 Januar.



